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PLATOS DEL DIA

1/2 Docena de Ostras Amélie Super Spéciale Cocktail 21
Ensalada de Tomates con
Vinagreta de Nueces y Almendras 12,50
Ensalada de Burratina 15
Yemas de Espdrragos Blancos 14
Percebes Gallegos 38
Camarones Gallegos Hervidos 20
Coquinas Salteadas 18
Navajas Gallegas a la Plancha 18
Cigalitas Salteadas 22
Gamba de Playa a la Plancha (precio por pieza) 7
Cigala de Playa a la Plancha (precio por pieza) 12
Pulpitos Salteados 24
Ortigas de Mar a la Andaluza 18
Croquetas de Jamon Ibérico 12
Bunuelos de Bacalao 14
Alcachofas Fritas 10
Mini Sonsos a la Andaluza 15
Chipirones (Puntilla) a la Andaluza 18
Patas de Calamar de Playa con Mayonesa de Lima 16
Sepionetas con Cebolla en su Tinta 22
Pimientos Rellenos de Brandada de Bacalao 15
Arroz de Jamon y Filete de Ternera 18
Arroz de Gambas de Playa y Alcachofas 25
Lenguado a la Plancha 30

Rodaballo a la Plancha o al Horno 28
IVA incluido

En caso de alergia o intolerancia alimentaria comuniquelo a nuestro personal




ENTRANTES FRIOS

Ensalada Variada 10,50

Esqueixada de Bacalao 15
Ensalada de Ventresca y Tomate 12,50
Ensalada de Habitas con Jamon 12,50

Ensalada de Salmon con Vinagreta de Mostaza 14,50
Terrina de Foie 14
Anchoas del Cantabrico 10
Jamon Ibérico Puro de Bellota 24

ENTRANTES CALIENTES

Calamares a la Andaluza o Romana 18
Pulpo a la Gallega 19
Gambas en Gabardina 20
Gambas al Ajillo 20
Croquetas de Gambas 12

MARISCOS

/2 Docena de Ostras Francesas Gillardeau 21
1/2 Docena de Ostras Gallegas Jurdsica 27
Mejillones de Roca al Vapor o a la Marinera 10
Canaillas con Salsa Vinagreta 16
Bogavante a la Plancha 45
Bogavante Estilo Can Majo 45
Almejas Gallegas a la Marinera 28
Berberechos Gallegos al Vapor 18
Zamburinas a la Plancha 16
Salteado de Closcas a la Marinera 24




PESCADOS

Merluza al Horno 22
Rape al Horno 24
Bacalao a la Llauna 20
Bacalao en Salsa Verde con Almejas 24
Suquet de la Casa (Rape, Alimejas y Gambas) 28
Merluza al Vinagre de Jerez 22
Lubina al Horno o a la Sal (por 1kg) 44
Zarzuela de Pescado y Mariscos 26

CALDEROS,PAELLAS,ARROCES
Y FIDEOS

Todos los arroces son minimo para 2 raciones. El precio es por racién.

Paella de Marisco Marinera 22
Fideua de Marisco Pelada 22
Arroz Negro Meloso Trufado con Marisco 22,50
Arroz con Verduras 21
Arroz a Banda con Bogavante 34
Arroz con Verduras y Bacalao 23
Caldero de Arroz con Bogavante 34
Arroz Meloso Trufado con Cigalas y Almejas 28,50

CARNES

Filete de Ternera Gallega a la Plancha o al Oporto 29
Entrecote de Ternera Gallega a la Plancha o a la Mostaza 20
Costillas de Cabrito a la Plancha 22
Espaldita de Cabrito al Horno 28

Pan de Coca con Tomate 2
IVA incluido

En caso de alergia o intolerancia alimentaria comuniquelo a nuestro personal




RESTAURANT

POSTRES




DULCES Y PASTELES
Miel y Maté 5,50 (&)
Crema Catalana 4,40 @
Trufas Caseras 7,50
Mousse de Chocolate Blanco con Maracuya 7,50
Couland de Chocolate 7,50
Chiboust de Naranja con Chocolate 7,50
Mil Hojas de Chocolate Negro 7,50
Tatin de Manzana Caramelizada 7,50

Tiramisu con Helado de Café 7,50

Pastel de Queso de la Casa 7,50

Tarta Fina de Manzana con Helado de Vainilla 7,50

Pastel de Queso Idiazabal con Fresitas 7,50

HELADOS Y SORBETES
Almendras Tostadas con Turron 6,50@
Chocolate Cacao Holandés 6,50
Vanilla Antica 6,50 @@

Baileys 6,50 @@
Caramelo 6,50 @@

Yogur con Frutos del Bosque 6,50 @@
Kéfir con Infusion de Lima y su Piel 6,50 @
Sorbete de Limon y Albahaca 6,50 @@@
Sorbete de Mandarina Exprimida 6,50 @@@

IVA incluido

En caso de alergia o intolerancia alimentaria comuniquelo a nuestro personal
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Sin Sin Sin  Vegano
GCluten Lactosa Frutos
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