
 

   

 

Menú Mediterráneo 

 

Amanida de Bonítol i 

Tomàquet 

Seitons amb Vinagreta de 

Maduixa 

Musclos a la Marinera 

Calamars a la Romana 

Tempura de Verdures 

**** 

Paella Marinera 

Fideus Negres 

**** 

Taronja a la Taronja 

Crema Catalana 

Lioneses amb Xocolata 

**** 

Pa de Coca 

Sumarroca Blanc de Blancs 

Melquior selección 

Aigües y Cafès 

 

Preu: 38 € 

 

Menú Platja de San Sebastian 

 

Amanida de Favetes i Pernil 

Carxofes a l’Andalusa 

Zamburiñas a la Planxa 

Croquetes de Marisc 

**** 

Arròs Caldos estil Pescador 

Lluç al Gran Vinagre de Xeres 

Entrecot al Porto 

**** 

Gelat Stracciatella 

Mousse de Xocolata Blanca y 

Maracuya 

Tartà de Poma Caramel·litzada 

**** 

Pa de Coca, 

Creu Lavit Xarelo, 

Ramon Bilbao  Crianza 

Aigües y Cafès 

 

Preu: 45 € 

 

Iva inclòs  

Menú del Cantàbric 

 

Ostres Franceses 

Anxoves 

Pop a la gallega 

Calamarsets amb Verdures  i 

Foie 

Cloïsses a la Marinera 

**** 

Calderó d’arròs amb Llamàntol 

Tronco de Rap al Forn 

Filet de Vedella a la Mostassa 

**** 

Tiramisú 

Amanida de fruita del Temps  

Chiboust de Taronja amb 

Xocolata 

**** 

Pa de Coca,  

Blanco Nieva Verdejo 

Bancal del Bosc 

Aigües y Cafès  

 

Preu: 56 € 

 

Menú Estrella de Mar 

 

Pernil Ibèric Pur d’Aglà 

Amanida de Foie 

Cloïsses a la Marinera 

Gambes de Platja a la Planxa 

Coquines Saltejades 

**** 

Suquet de la Casa 

Filet de Vedella al Pebre Verd 

Paella de Marisc a l’Estil Can 

Majó 

**** 

Couland de Xocolata 

Mousse de Jijona 

Sorbet de Llimona 

**** 

Pan de Coca,  

Ermita D’Espiells,  

Valdubon Crianza 

Aigües y Cafès 

 

Preu: 64 € 

 

 

 


