Mend Mediterrani

Seité amb Vinagreta de Maduixa
Amanida de Bonitol i Tomaquet
Musclos a la Marinera
Calamars a la Romana
Tempura de Verdures
e e
Paella de Marisc Pelada
Fideus Negres
e e
Taronja a la Taronja
Crema Catalana
Mousse de Mel i Mat6, Pera i Fruits Secs
e e
Pa de Coca,
Afortunado Verdejo
Ebano Tempranillo
Aigles i Cafeés

38€

(Iva Inclos)



Mend Platja de Sant Sebastia

Escalivada amb Anchoves
Carxofes a I’Andalusa
“Zamburinas” a la Planxa
Croquetes de Marisc
Mongetes amb Cloisses
e e
Arros Caldos Estil Pescador
Llu¢ o Bacalla en Salsa Verda
Entrecot al Porto
e e
Gelat de “Sobao Pasiego” amb Orujo Liebana
Mousse de Xocolata Blanca i Maracuya
Tatin de Poma Caramel-litzada
e e
Pa de Coca,

Creu Lavit Xarel‘lo
Luis Cafias Crianza

Aigles y Cafés

50€

(Iva Inclos)



Mend Cantabric

Ostres Franceses
Anxoves
Pop a la Gallega
Calamarsets amb Verdures i Foie
Cloisses a la Marinera
e e
Calderé d’Arrds amb Llamantol
Tronc de Rap al Forn
Filet de Vedella a la Mostassa
e e
Tiramist
Amanida de Fruita del Temps
Chiboust de Taronja amb Xocolata
e e
Pa de Coca,
Blanco Nieva Verdejo
Bancal del Bosc
Aigles y Cafés

56€

(Iva Inclos)



Mend Estrella de Mar

Pernil Ibéric Pur d’Agla
Terrina de Foie Feta a Casa
Gambes de Platja a la Planxa
Cloisses a la Marinera
Coquines Saltejades
e e
Suquet de la Casa
Filet de Vedella al Pebre Verd
Paella de Marisc a I’Estil Can Majé
e e
Couland de Xocolata
Mousse de Xixona
Sorbet de Llimona i Alfabrega
e e
Pa de Coca,
Ermita d “Espiells
Valdubon Crianza
Aigues i Cafeés

64€

(Iva Inclos)



Mend Cavallet de Mar

Anxoves de Santofia amb Pa de Coca
Croquetes de Marisc
Gambes a I’Allet
Saltejat de Closques a la Marinera
NK kN
Rap a la Bilbaina
Arrds Negre Melés
Fillet de Vedella al Porto
e e
Mousse de Xocolata Blanca amb Maracuya
Crema Catalana
Gelat de Quefir amb Infusié de Pell de Llima
e e
Pa de Coca,
Vionta Albarifio
Bancal del Bosc
Aigles i Cafeés

45€

(Iva Inclos)



Mend Neptd

Ostres Franceses
Gambes en Gavardina
“Zamburifas” a la Planxa
Calamarsets amb Foie i Verdures
NK kN
Arros a Banda amb Llamantol
Llobarro a I’Espatlla
Filet de Vedella al Porto
e e
Mil Fulles de Xocolata Negra
Tiramist
Maduixots amb Crema Anglesa
e e
Pa de Coca,

Blanco Nieva Verdejo
Campillo Crianza

Aigles i Cafeés

48€

(Iva Inclos)



Mend Can Majo

Camarons Gallecs
Calamars a la Romana
Pernil Ibéric d’Agla
Terrina de Foie Feta a Casa
Pop a la Gallega
NK kN
Entrecot de Vedella a la Planxa
Paella de Llagosta i Marisc
Llamantol al Estil Can Majé
Suquet de la Casa
e e
Tatin de Poma Caramel-litzada
Gelat de Bayles
Chiboust de Taronja amb Xocolata
Fededede
Pa de Coca,
Morlanda Garnatxa Blanca
Protos Crianza
Aigles y Cafés

69€

(Iva Inclos)



